
Business lunch 
 

Nous vous proposons de réserver une table dans notre salle privée à 
l’étage pour un business lunch de 6 à 14 personnes de 11h30 à 16h00 (de 15 

à 20 personnes, 2 tables, 1 plat principal pour l’ensemble des convives, à déterminer 
une semaine à l’avance) 

 
 

Antipasti à partager pour l’ensemble des convives 
 

*** 
 

Tartare de bœuf assaisonné à l’italienne 
frites fraîches et pain grillé  

 

ou 
 

Demi-poulet suisse rôti à la broche de la cuisine 
jus au thym et au citron 

gnocchi à la tomate et brocoletti à l’italienne 
 

ou 
 

Filet de bar rôti côté peau à l’huile d’olive 
compoté de tomate à la puttanesca 

écrasée de pommes de terre et roquette 
 

ou 
 

Tagliatelles fraîches aux chanterelles d’Été 
éclats de noisettes grillées et mélanges d’herbes  

 

*** 
 

Abricots rôti au romarin, opaline ricola 
crémeux à la verveine et granola 

 
95.- par personne 

Réservation une semaine à l’avance au minimum 

 


