
 
 
 

Fondue Vigneronne 
Nous vous proposons de réserver notre salle à l’étage pour un repas en 
privé de 12 à 30 personnes (jusqu’à 14 une seule table) 18h30 à 00h00.  

 
Menu 

 

Flûtes et charcuteries vaudoises. 
 

--- 
 

Le caquelon de fondue vigneronne aux herbes de 
montagne 

cœur de rumsteak et filet de poulet (220g./pers.) 
les sauces maison du Chef 

pommes frites et bols de salade 
 

--- 
 

Gourmandises sucrées 
 

68.- par personne 
 

Suppléments : 
 

200g. cœur de rumsteak   25.- 
200g. filet de poulet   20.- 

 

 


