
Business lunch 
 

 

Nous vous proposons de réserver une table dans notre salle privée à 

l’étage pour un business lunch de 6 à 14 personnes de 11h30 à 16h00 (de 15 

à 20 personnes, 2 tables, 1 plat principal pour l’ensemble des convives, à déterminer 

une semaine à l’avance) 
 

 

Antipasti à partager pour l’ensemble des convives 
 

*** 
 

Demi-poulet suisse rôti à la broche 

jus au miel et au cognac 

pommes de terre et légumes au sautoir façon Grand-Mère 
 

ou 
 

Fines tranches de filet de veau grillées 

jus à la sauge et oignons rouges caramélisés 

risotto carnaroli au parmesan et pousses d’épinards 
 

ou 
 

Filet de dorade poêlé à l’origan de Sicile 

sauce à la courge et piment d’Espelette 

ravioli ricotta-épinards 
 

ou 
 

Gnocchi au gorgonzola, noix de pécan grillées 

trévise tardive aux herbes et huile d’olive  
 

*** 
 

Tiramisù martini-pistache 

 

95.- par personne 

Réservation une semaine à l’avance au minimum 

 


