
Business Lunch du 1er avril à mi-mai 

 

 
 

Nous vous proposons de réserver une table dans notre salle privée à l’étage 

pour un business lunch de 6 à 14 personnes de 11h30 à 16h00  

 
(de 15 à 20 personnes, 2 tables, 1 plat principal pour l’ensemble des convives, à 

déterminer une semaine à l’avance) 

  
  

Antipasti à partager pour l’ensemble des convives 
  

*** 
  

Demi-poulet suisse rôti à la broche de la cuisine 

jus corsé à l’estragon 

pommes de terre grenailles et légumes du Printemps 
  

ou 
  

Tournedos de filet de bœuf rôti à la plancha 

sauce aux morilles fraîches 

pommes de terre du Printemps et légumes du marché 
  

ou 
  

Filet d’omble des Cévennes cuit au pinot grigio 

beurre blanc au pamplemousse 

risotto carnaroli aux asperges vertes, amandes grillées 
  

ou 
  

Tortelli farcis à la stracciatella, pistaches salées grillées 

crème d’orties parfumée à l’ail des ours  
  

*** 
  

Cheesecake au citron vert, sauce à la pistache 

premières fraises au sucre et à la vanille 

  

95.- par personne 

Réservation une semaine à l’avance au minimum 

 


