
Business lunch 
 

 

Nous vous proposons de réserver une table dans notre salle privée à 

l’étage pour un business lunch de 8 à 14 personnes de 11h30 à 16h00 (de 15 

à 24 personnes, 2 tables, 1 plat principal pour l’ensemble des convives, à déterminer 

une semaine à l’avance) 
 

 

Antipasti à partager pour l’ensemble des convives 
 

*** 
 

Demi-poulet suisse rôti à la broche de la cuisine 

réduction cognac-moutarde 

pommes mousseline et légumes de saison 
 

ou 
 

Filet de cerf de France aux épices de chasse 

jus de gibier au poivre vert 

feuilleté forestier et gnocchi maison au potimarron 
 

ou 
 

Filet d’omble étuvé au vieux Dézaley 

jus de cuisson monté au beurre citronné 

ravioli à la courge et pleurotes rôties 
 

ou 
 

Paccheri rigate à la crème de champignons 

fricassée de bolets à l’ail et au persil italien  
 

*** 
 

Fondant au chocolat noir 

sauce à la pistache et crème glacée fior di latte 

 

95.- par personne 

Réservation une semaine à l’avance au minimum 

 


